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Becherkuchen

1 Becher Sauerrahm -
1 Becher Zucker

1 Becher Hasel- oder Walnlssee gerieben

1 Becher Kakaopulver

1 Becher Mehl

1/3 Becher QI

1 Pck Vanillezucker

1/2 Pck Backpulver

4 Eier

fir Glasur: Marillen- oder Johannisbeermarmelade
Kuchenglasur

ZUBEREITUNG:

Alle Zutaten in einer Rihrschissel gut verrihren und bel 170°C ca. 30 min (bel einem Blech) mit
Heifluft backen. Nach dem Rausnehmen (der Kuchen soll noch heid sein) mit Marmelade und
Kuchenglasur bestreichen.

Diese Masse ist flir ein Blech sehr gut geeignet (je nach GrBe des Blechs eventuell die doppelte
Menge nehmen) oder aber auch fir kleinere Kuchenformen (Backzeit ca. 1 Stunde bei 180°C) oder
Muffins (ca. 30 min bei 180°C)

Wir haben Herzformen ausgestochen, mit Marmelade zusammengesetzt und rundherum bestrichen
und dann mit Schokoglasur glasier.

Viel Spaf3 beim Nachkochen bzw. Nachbacken wiinschen
Kerstin Reichholf & Martina Harb
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